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APERITIVOS

CHURRASCO A0 VIVO
Linguiga Assada
Chourigo Assado
Morcela Assada
Febrinhas Assadas
Batata Frita Guinada
Entremeada Assada
Salsichas Frescas Assadas
Cocktail Salgado
Pataniscas de Bacalhau
Croquetes de vitela miniatura
Rissois camardo miniatura e Pingas de Carangueijo
Pao Saloio, Broa de milho e Pao Centeio
Vinho Tinto e Branco
Cerveja e Sangria
Aguas e Sumos
Vermute ¢ Gin Tonico
ESPETADAS DE FRUTAS

SOPAS
Canja de Galinha
Creme de Alho Francés
Creme de Legumes

QUENTES
Bacalhau c¢/Natas ou
Arroz de Tamboril a Pescador, ou
Arroz de Garoupa c/Camardo
Escalopes de Vitela aux Champignon ou
Vitela Assada a Parisiense ou
Lombo de Porco no Forno c/castanhas ou
Perna de Porco Assada a Padeiro

SOBREMESA
(Servida a Mesa)
Gelado Crocante ou
Profiteroles com Gelado e Molho de Chocolate ou
Pudim Flan, ou Maga assada com bola de gelado

BEBIDAS
Martini
Aguas Minerais
Sumos
Refrigerantes
Vinho Branco de Mesa, Regional do Alentejo
Vinho Tinto de Mesa, Regional do Alentejo
Cerveja
Café
Espumante de Reserva
Porto
Licores Nacionais e Estrangeiros
Brandy e Vodka
Aguardente Bagaceira
Whisky Novo
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MESA DE MARISCOS
Maionese de Camarao

Gambas Montadas
Sapateiras Recheadas

MESA DE CARNES
Perna de Porco Assada na Téabua
Leitdo de Negrais na Tabua
Pert Assado Montado na Tabua
Frangos Assados Montados no Espelho
Cabritinho Assado Trinchado na Tabua
Paio das beiras Laminado
Presunto Montado
Cela de Porco
Salada Exotica
Salada de Orelha de Porco
Salada de Polvo
Pato com Laranja
Galinha do Campo Corada

MESA DE QUENTES
Migadinha de lombinho de porco c/camardo ,
acompanhado com arroz arabe e caldo verde a

Portuguesa
(Tudo servido em Rechaud’s)

DOCES
Bolo de Noiva
Torta de Ovos
Torta de Chocolate
Lampreia de Ovos
Bolo de Requeijao
Doce D’Avo
Bolo de Amendoa
Pudim Flan
Semifrio de Frutos Silvestres
Semifrio de Café
Tarte de Améndoa
Tarte de Maga
Bolo de Bolacha
Mousse de Chocolate
Doce da Casa
Arroz Doce
Leite Creme
Doce Primavera
Torta de coco
Torta de Laranja
Cheesecake
Babaroise de Laranja

MESA DE FRUTAS
Fruta da época e tropicais, laminada e exposta em
exoticos centros de vidro a sopro

MESA DE QUELJOS
Grande variedade de queijos Nacionais e
Estrangeiros

Valor por Pessoa: 78,00 Euros s/queijos e 82,00 Euros c/queijos




